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‘M5(A) Kuchynsky robot

Popis:

M sada mixéra na potraviny je novy zdokonaleny pristroj, Siroko pouzitelny v domacnosti, hoteli
jedalni, podniku, v lekarskom, ¢i chemickom priemysle a inde. Prevzal pokrokovu technologiu.
Tieto sady modelov sme nanovo navrhli, s kontrolou frekvencie rychlosti motora kuchynského
robota. VSetky tieto modely su stabilné a spolahlivé pri praci. Misa je cela z nehrdzavejucej
ocele, a lahko sa umyva. Viaceré rychlosti otaSok mézu byt vhodné pre rézne naroky miesania,
napr.. Muky, plnky, Slahanie vajec a masla a iné. Maly mixér je atraktivny, lahko sa obsluhuje,
je bezpetny, sterilny, vysokoefektivny, je perfektny spolupracovnik.

Technicka Specifikacia:

Model Kapacita Napitie | Frekvencia | Vykon gggrr;ost’ Nosnost’ Rc;fnn:r?}ry
M5 / M5A 5L ~220V 50Hz 0.3 kW IPx1 24 kg | 430x240x415
Ucel:

1. Hak pouzivajte na mixovanie velmi | e .
tuhych potravin pri nizkej rychlosti, | Vymenné diely
napr.: muka. V8eobecne, pri mixovani ‘
pridajte 0,47kg vody na 1kg muky.

2. Srahaé je uréeny na mixovanie stredne ‘
tuhych potravin ako napr.: pinka ‘

3. Trepacka sa pouziva na mixovanie _
menej tuhych potravin pri velkej rychlosti |
ako su napr.: $Fahanie vajec, masla a iné. |

Srahaé Trepacka

Pouzitie a poziadavky:

1. Umiestnite pristroj na rovny povrch, alebo st6l aby bol stabilny

2. Pred pouzitim prosim skontrolujte ,Ci napédtie napajacieho zdroja je v zhode s Gidajmi na
tabulke a ¢i je povrch pevny a spolahlivy

3. 2volte rychlost’ miesania a udrzujte pristroj v prijatefnych podmienkach podra réznych
stupna hustoty, aby sa dosiahol ¢o najlepsi pozadovany efekt. Ak mixujeme velmi husté
potraviny ako napr.: hruba muika, mala by byt zvolena nizsia rychlost’, ak mixujete menej
husté potraviny mala by byt’ zvolena vyss$ia rychlost’. Ale ak pouzivate vysoku na mieSanie

velmi hustych potravin, nevytvori sa tak vynikajuci efekt a pristroj sa rychlo opotrebuje.

4. Po zaisteni mieSacej hlavice uplne ukonéite pracu, predtym nez ju vytiahnete. Drzadlo na
motore sa da nasada a misa vymienat, ked” sa motor odsunie nahor.

5. Po ukonéeni prace ,by sa mala misa a mixér umyt’ aby sa zachovala hygiena d'alSieho jedla.

Upozornenie: Pri umyvani sa pristroj neméze dostat’ do priameho kontaktu s vodou!



Circuit Diagram of M5(A) Food Mixer(CE)
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I'he manufactufer has the rigt to change the circuit without notice.

M |3 phase motor [ |
KM Contactor 1
SBl Emergency Stop Button I
SB2 | Start Button |
GF | Transducer |
SQI /2| Journey switch | [ /1
FR Motor Electrical Current Breaker 1
Code Name Q'ty Remarlc




MACHINE ILLUSTRATION

36
Parts list n]
llllus. F;';_rt :lo N;mtf.‘bof:)art Al\l/‘["[ T Part Ne. Name of part AMT
5- “lat beater
2 MsJ—(}z Dough shaft I = i — _ocrine :
_ 23 180204 Bearing 1
3 (‘51902 Bcarfng 1 24 M5-14 Turn shaft 1
1 61902 Bearing ) 25 M5-15 Top connect gear 1
] M5-03 Planet gear Z=15 1 2 M5-16 Spiral mixer 1
6 61901 Bearing 1 27 M5-17 Wire whip 1
" M5-04 Pushcr.basc 1 28 M5-18 " Bowl 1
61901 Bearing 1 29 M5-19 Shield 1
M5-05 Shaft gear 7=12 1 - T o n
10 M5-06 Annula:: gear Z=50 1 1 VS15 Switch 1
11 M5‘0'7 Main fhaﬂ 1 32 M5-21 Motor plate 1
12 80203 Bearing 1 33 M5-29 Botton conneet gear 1
13 Onl aes : 34| 37220V501Z Motor 300W1. 8A 1
14 80203 . Bearing ! 35 ZY296T Transducer 4
15 M5-09 Big b"“P””fy ! 36 M5-25 Back cover plate 1
16 GB1171-71 Belt 0 29 1 37 M5-26 Handle 1
i M5-10 Top cover . 38 M5-27 Boat switch 1
18 M5-11 Tighe belt : 39 M5-28 Bottom base 1
19 . 61800 Bearing 2 40 M5-23 Feet 4
20 RV-235-1C6 Switch 1 11 TB-1506L Break plate 1
21 M5-13 Small belt pulley 1 42 A-0701 Motor overload breaker 1




