
NÁVOD NA INŠTALÁCIU A POUŽITIE

Univerzálny robot G780300, G780400, G780600

1/4



POZOR! 
PRED POUŽITÍM SI POZORNE PREČÍTAJTE TENTO NÁVOD A POSTUPUJTE PODĽA

POPÍSANÝCH POKYNOV!!
V OPAČNOM PRÍPADE MÔŽE DOJSŤ K OHROZENIU ZDRAVIA, ŽIVOTA  A K

POŠKODENIU ZARIADENIA!
VÝROBCA A DODÁVATEĽ ODMIETAJÚ AKÚKOĽVEK ZODPOVEDNOSŤ ZA

VZNIKNUTÉ ŠKODY A ÚJMY NA ZDRAVÍ PRI NEDODRŽANÍ POKYNOV V TOMTO
NÁVODE!!
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Všeobecné pokyny :

• Inštaláciu zariadenia smie uskutočniť iba kvalifikovaný technik podľa platných 
noriem a predpisov

• Akékoľvek zásahy do prístroja môže vykonávať len kvalifikovaná osoba, ktorá má k 
takýmto zásahom oprávnenia.

• Zariadenie smie obsluhovať iba kvalifikovaný a zaškolený personál.
• Zariadenie musí byť pod stálym dohľadom personálu, poprípade musí byť 

pravidelne kontrolované.
• Dbajte o to, aby prístroj nebol umiestnení v blízkosti tepelných zdrojov.
• Musia byť dodržané pravidlá protipožiarnej ochrany a BOZP.
• Prístroj smie byť používaný len na účely, na ktoré je vyslovene určený.
• Ak zariadenie nahrádza staršie zariadenie s odlišnými parametrami, informujte sa, 

či je potrebná nová revízia na siete vo Vašej prevádzke.
• Bezpečnostné mikrospínač nesmú byť nikdy odpojené ! Zaradenie smie byť 

používané iba so zatvoreným krytom a so zdvihnutým kotlíkom !

Technické údaje :

Model
Kat. 
číslo

Obje
m

Max.
cesta

Rozmery
[mm]

Rýchlosti [ot./min.]
Výkon
[kW]

Pripojka [V]

MK.08 G780300 30 l 10 kg 688x841x1270 950/1450/2850 1,85 400

MK.04 G780400 40 l 15 kg 690x888x1366 950/1450/2850 1,85 400

MK.06 G780600 60 l 18 kg 690x903x1419 950/1450/2850 1,85 400
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Popis :

Univerzálne roboty PREMIUM sú moderné potravinárske stroje skonštruované na základe
súčasných pokročilých technológií. Sú určené na miešanie múky, zmesí, vajec a t.ď.
Pracujú ticho a spoľahlivo. Nastaviteľných je niekoľko stupňov rýchlosti podľa účelu
použitia. Časti stroja, ktoré prichádzajú do kontaktu s potravinami, alebo ich povrch, sú
zhotovené z nerezovej ocele. Ich obsluha je jednoduchá, vysoko efektívna; prístroje sú
vhodné pre použitie v hoteloch, reštauráciách, podnikoch na prípravu jedál, chemických
závodoch, a pod...

Inštalácia a prevádzka :

1) Inštaláciu zariadenia smie uskutočniť iba kvalifikovaný technik podľa platných 
noriem a predpisov

2) Umiestnite prístroj na rovnú a stabilnú plochu.
3) Pred použitím prístroja dôkladne odstráňte všetok obalový materiál zo zariadenia a 

pretrite všetky časti prichádzajúce do kontaktu s potravinou vlhkou handrou.

4) Pred použitím skontrolujte uzemnenie, a či sa elektrické napätie zariadenia zhoduje
s napätím Vašej siete. Všetky potrebné údaje sú uvedené na štítku zariadenia.

5) Preskúšajte smer rotácie stroja. Ak nie je podľa šípky, zmeňte zapojenie fázových 
káblov. Pri teste nesmú byť nasadené násady, nakoľko pri nesprávnej rotácii môžu 

6) Zatlačte páku, aby ste dali kotlík smerom dole. Nasaďte potrebný nadstavec a opäť 
zatlačte páku pre zdvihnutie kotlíka.

7) Stlačte tlačidlo START pre spustenie robota. Pomocou šípok na ľavej strane 
ovládacieho panela môžete meniť rýchlosť otáčania (3 rýchlosti).

8) Čas nastavíte pomocou šípok na pravej strane ovládacieho panela. Po uplynutí 
nastaveného času sa prístroj automaticky vypne. Ak chcete vypnúť časovač stlačte 
tlačidlo STOP.

9) Po skončení prípravy stlačte tlačidlo STOP. Pomocou páky dajte kotlík dole, 
odoberte nadstavec a kotlík.

                       ELEKTRIKA
                       VODA
                       PLYN
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Dodržiavate kapacitné možnosti prístroja! 
Robot G780300 – maximálne množstvo hotového cesta 10 kg!
Robot G780400 – maximálne množstvo hotového cesta 15 kg!
Robot G780600 – maximálne množstvo hotového cesta 18 kg!

Údržba :

Prístroj musí byť pravidelne udržovaný. 
Vždy pred a po použití stroja starostlivo očistite všetky časti, ktoré prichádzajú do kontaktu
s potravinami, aby ste zabezpečili hygienu. Doporučuje sa nechať prístroj skontrolovať 
aspoň 2 x ročne odborným servisom.
Určitú údržbu a servisné práce môžu vykonávať len kvalifikovaní a výrobcom autorizovaní 
servisní technici.

POZOR ! Zariadenie sa nesmie čistiť priamo striekajúcou alebo tlakovou vodou !
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