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Technické udaje :
. Objem | max. cesto | Otacky 3, 2, 1 Rozmery L
model |¢.tovaru liter] | [kg/cyklus] [o/min] [mm] Pripojka
B10 |C784100 10 3,5 480/244/148 450x470x600 600W - 230V
B20 |C784207 20 418/234/130 490x540x780 1100W - 230V
B20 |C784208 20 418/234/130 490x540x780 1100W - 400V
B30 |C784320 30 430/204/125 510x580x1000 1300W - 400V
B40 | C784400 40 12 520/187/120 580x590x1230 1500W - 400V
B60 |C784600 50 28 548/221/114 870x950x1580 1800W - 400V
Popis :

Roboty ROBOMIX® su moderné potravinarske stroje skonstruované na zaklade
sucasnych pokrocilych technolégii. Su ur€ené na mieSanie muky, zmesi, vajec a t.d.
Pracuju ticho a spolahlivo. Nastavitelnych je niekolko stupriov rychlosti podla ucelu
pouzitia. Casti stroja, ktoré prichadzaju do kontaktu s potravinami, alebo ich povrch, su
zhotovené z nerezovej ocele. Ich obsluha je jednoducha, vysoko efektivna; pristroje su
vhodné pre pouzitie v hoteloch, reStauraciach, podnikoch na pripravu jedal, chemickych

zavodoch, a pod...

POZOR!

BEZPECNOSTNE MIKROSPINACE NIKDY NESMU BYT ODPOJENE!

ZARIADENIE SMIE BYT POUZIVANE IBA SO ZATVORENYM KRYTOM A SO
ZODVIHNUTYM KOTLIKOM!

InStalacia a prevadzka :

1) InStalaciu zariadenia smie uskutocCnit iba kvalifikovany technik

2) Pred pouzitim skontrolujte uzemnenie, a €i sa nastavenie napatia zhoduje s

napatim vo vasej sieti.

3) Preskusajte smer rotacie stroja. Ak nie je podla Sipky, zmente zapojenie fazovych
kablov. Priteste nesmu byt nasadené nasady, nakolko pri nespravnej rotacii mézu
spadnut a spésobitposkodenie Casti stroja.
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4) Zmena rychlosti: zastavte stroj, nastavte potrebnu rychlost; nastavitelné su tri
rychlosti.

5) MieSanie: zvolte vhodnu nasadu a rychlost.

a) na miesenie muky: Spirala + nizka rychlost;
(maximalny ¢as prace 30 minut v kuse)
b) na zmesi, krémy a pod.: ostra nasada + stredna rychlost;
(maximalny ¢as prace 20 minut v kuse)
c) na $lahacku, vajcia a pod.: drétena nasada + vysoka rychlost.

(maximalny ¢as prace 15 minut v kuse)

Hak: rychlost 1

Miesac: rychlost 1 a 2

Slahacie metly: rychlost 1,2 a3
Dokupitelné nadstavce, ktoré je mozné pouzivat iba v pripade, Ze nie je pouzivany
kotlik:

Mlyn€ek na maso: rychlost 1 a 2

Kraja€ zeleniny: rychlost 1,2a 3

! Pozor !
Pri prehadzovani rychlosti je nevyhnutné stroj vypnut. Nikdy neprehadzuje rychlost za

chodu. V takom pripade sa robot zasekne na jednej rychlosti a zakaznik automaticky
straca

6) Stroj je vybaveny zdvihacim zariadenim misy. Pred mieSanim nastavte misu do
hornej polohy.
Po pouziti a pri zmene rychlosti spustite misu dolu.

Udrzba :

Stroj, teda jeho loziska a hnaci mechanizmus je lubrikovany vo vyrobe. Tato lubrikacia
postacuje na 6 mesiacov prevadzky. Pred dalSim lubrikovanim staci odstranit horny kryt a
kryty loZisk. Pravidelne lubrikujte malym mnozZstvom maziva tiez kolajni¢ky zdvihacieho
zariadenia, aby ste zabezpecili hladky pohyb. VZdy pred a po pouziti stroja starostlivo

o istite vSetky Casti, ktoré prichadzaju do kontaktu s potravinami, aby ste zabezpecili
hygienu. Doporucuje sa nechat pristroj nechat aspor 2x ro¢ne prekontrolovat odbornym
servisom. Akékolvek zasahy do pristroja mdze vykonavat len kvalifikovana osoba, ktora
ma k takymto zasahom opravnenia.

POZOR ! Zariadenia sa nesmie Cistit' priamou alebo tlakovou vodou !
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Technische Angaben :

Vol max. Teig | Drehzahl 3, 2, 1 Masse
Modell |Art.Num. [Liter] | [kg/cyklus] [u./min] [mm] Anschluss

B10 |C784100 10 3,5 480/244/148 450x470x600 600W - 230V
B20 |C784207 20 6 418/234/130 490x540x780 1100W - 230V
B20 |C784208 20 6 418/234/130 490x540x780 1100W - 400V
B30 |C784320 30 9 430/204/125 510x580x1000 1300W - 400V
B40 |C784400 40 12 520/187/120 580x590x1230 1500W - 400V
B60 |C784600 50 28 548/221/114 870x950x1580 1800W - 400V

Beschreibung :

ROBOMIX® Planetarriihrwerke sind moderne Maschinen fur die Gastronomie und
Lebensmittelverarbeitung. Die Ruhrwerke sind zum Mischen, Rihren und Kneten von
Lebensmitteln geeignet. An einige Modelle kbnnen zusatzlich Fleischwdlfe- und
Gemduseschneideraufsatze verwendet werden.

Das Getriebe arbeitet zuverlassig und ruhig. Mit dem Getriebehebel kann die Drehzahl
(a,b,c) gewahlt werden. Alle Komponenten, die mit Lebensmittel in Kontakt kommen, sind
aus Edelstahl hergestellt. Die Bedienung ist einfach, sicher und effektiv und das Gerat
eignet sich optimal fur Restaurants, Hotels und andere Lebensmittel verarbeitende
Unternehmen.

ACHTUNG
DIE SICHERHEITSTASTER DURFEN NIE UBERBRUCKT WERDEN!

DAS RUHRWERK DARF NUR BEI GESCHLOSSENEM SICHERHEITSGITTER UND
GEHOBENER SCHUSSEL VERWENDET WERDEN!

Installation und Gebrauch:

1) Die Installation darf nur durch einen qualifizierten Techniker durchgefiihrt werden

2) Stellen Sie sicher, dass die vorhandene Spannung der benétigten Spannung des
Gerates entspricht.

3) Bei Drehstrommotoren muss die Drehrichtung unbedingt kontrolliert werden. Eine
falsche Drehrichtung kann das Ruhrwerk beschadigen!
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4) Wechseln der Drehzahl: bei ruhendem Motor den Getriebehebel in die
gewulnschte Position (1, 2, 3) drehen. Falls der Getriebehebel geblockt ist, kann die
Arbeitsspindel etwas bewegt werden, damit das Getriebe besser einhaken kann.

5) Mischen: wéhlen Sie das gewinschte Werkzeug und die entsprechende Drehzahl

a) Teigkneten: Knethaken + langsame Drehzabhl;

(max. Arbeitsdauer ohne Pause 30 min.)
b) Ruhren und Mischen: Ruhrschaufel + mittlere Drehzahl

(max. Arbeitsdauer ohne Pause 20 min.)
c) Mixen: Schneebesen + hohe Drehzahl

(max. Arbeitsdauer ohne Pause 15 min.)

Knethaken: Position 1
Ruhrschaufel: Position 1 und 2
Schneebesen: Position 1, 2 und 3

Zusatzliche Aufsétze wie Fleischwolf und Gemiuseschneider durfen nicht verwendet
werden, wenn geknetet, gerthrt oder gemixt wird!

Fleischwolfaufsatz: Geschwindigkeit 1 und 2
Gemiuseschneideraufsatz: Geschwindigkeit 1, 2 und 3

ACHTUNG !

Bei Drehzahlwechsel muss der Motor still stehen. Nie bei laufendem Getriebe den
Getriebehebel betatigen. Auf Getriebeschaden besteht kein Garantieanspruch!

6) Zum Arbeiten muss die Schiussel mit dem Schisselhub in die obere Position
gebracht werden Nach dem Arbeiten oder fur einen Gangwechsel die Schissel
wieder in die untere Position bringen.

Wartung :

Das Rihrwerk arbeitet mit einem Vaseline-geschmierten Getriebe. Dieses muss
halbjahrlich gewartet werden, in dem Vaseline nachgeftllt wird. Dazu muss der obere
Deckel und die Kugellagerabdeckungen demontiert werden. Ebenfalls sollte der
Schusselhub regelmassig gefettet werden.

Vor und nach dem Gebrauch alle Teile die mit Lebensmittel in Kontakt kommen grindlich
reinigen.

Es wird Empfohlen alle 1 bis 2 Jahre eine komplette Wartung durch einen qualifizierten
Techniker durchzufiihren zu lassen, damit auch die Sicherheitsschalter auf ihre
Funktionalitat gepruft werden!

WICHTIG — Zum Reinigen das Ruhrwerk nie direkt mit Wasser abspritzen!
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